Chateau de La Roulerie

Origen :
Francia, Maine et Loire, Anjou.

Denominacioén : Anjou Rouge AOC

Terroirs :

Ribera derecha del Layon, en el corazéon del Layon chaume. Suelos
pobres en Schistes profundos, beneficiados de una exposicion sur, sur
oeste.

Cepa :
100% Cabernet Franc

Vinificacion :

Vendimia manual, vinificacion en cuvas de madera de 40
hectolitros de forma « Troconica» que permite una mejor
extraccion de manera eficiente pero suave, eso a baja
temperatura para no quemar los aromas.

Maceracion minimo de 28 dias.

Crianza en barricas de roble francés 100% nuevas.

Viiiedo :
4 hectéreas, edad promedio de la vid 35 afios.

Degustacion :

Color : granate, denso y concentrado

Nariz : predominan los aromas a tostado, con un toque de café, moras,
ciruela, con un toque al final de tabaco.

Boca : ataque potente, caracter amaderado, elegante y satinado.

El consejo del vinicultor :
Servir entre 13 y 16° con carne de cerdo, cordero, pato, combina con
muchos guisados.



